JOMO

BRUNCH & LUNCH

Sa, So10-17 Uhr
Feiertage 11-17 Uhr

Brot von der SOFI Bakery
Brioche von der Albatros Bakery

BrotUNA BUTLET ..o 6
Brot & Tarama von gerduchertem Kabeljaurogen ........................... 10,5
Austern"No.3", SpecialeLaGeay..................c.ccciiiiiiil, 3p15/6p 30
Griiner Mix Salat, Tahini, AVOCadO . ... 12
WeichesEi...2,5 ThunfischBauch... 6 Burrata...6 Garnelen4 Stk ... 6
Toast mit RUhrei, Mortadellaund Tonnato Sauce ...................coeee. 15,5
Croque Monsieur, Rindertatar, Gruyere, Kimchi Aioli, Triffeldl ............... 18

Omelette, wahlweise mit Unagi Aal oder Garnelen, Stracciatella, Triiffel..18

Poké mit Thunfisch, japanischer Reis, Avocado, pochiertesEi............. 17,5
Kartoffel-Waffel, Bio Enten-Wirstchen,

Bacon, Spiegelei, Jus,Dukkah ... 16,5
Okonomiyaki aus Spitzkohl Unagi Aal Gouda,

Kimchi Aioli, weiches Ei, Katsuobushi .................cooo 17,5
Mais Puffermit TomatenSalat ... 16
Huhnchen & Spiegelei Garnelen & weiches Ei Avocado & weiches Ei

Poké mit Teriyaki Huhn, japanischer Reis,

Gurken Pickles, Chili, ErdnUSS ..ot 16
Hausgeraucherter Lachs, gebackene
Kartoffeln, Sahne, pochiertes Ei, Hechtkaviar.............................o 18
Udon Nudeln, Cacio Pepe, franzdsischer Schinken ........................... 16
Quark Kroketten, Dulce de Leche Mousse, Beeren Sauce, Pistazie ........ 14
Baskischer KAsekuchen ... ... 9

BRUNCH-GETRANKE

10 -17 Uhr

O D S ItZ e 9
ODE bright lemon, Cava, Soda
MIMNIOSA A N
Cava, Orangensaft, Licor43
Garibaldi ... 9

Campari, Orange juice

Alle Preise in Euro inklusive MwSt. Bei Allergien und Unvertraglichkeiten
informieren Sie bitte unser Team vor der Bestellung.



DINNER

18-23 Uhr
(Sa-Soab17:00 Uhr)
Brot by SOF! bakery

BROT
Brot & BULTE ... 6
Brot & Tarama von gerduchertem Kabeljaurogen ........................... 10,5

RAW
Austern “No.3”,SpecialeLaGeay ............cocoviiiiiiiinn, 3St15/6St30
Sizilianischer Fisch Crudo Thunfisch, Lachs, Hamachi ..., 19,5
Fisch Crudo vom Wolfsbarsch, SanddornDressing ..................o....... 22
Rindertartar, Bonito-Mayo, Fenchel-Pickles ...........................o 20

DISHES
Rote Bete, Ziegenkédse-Mousse, getrockneteEnte ........................ 14
Chicorée, Sesamdressing, Grapefruit, Pekannuss, Comté .................. 15
Wilder Brokkoli mit Bagna Cauda Sauce
und Bottargavom Dorschrogen .............coooi 15
Knusprige Kroketten mit marmoriertem
Rindfleisch, Pecorinound Triffel ... 16
Schweinebackchen, scharferHonig, Aioli .........................co 18
Kohlvom Grill, Tsatsiki, XO Sauce vegan .........cccocoviiiiiiiiii, 22
MAIN DISHES
Agnolotti mit Erdapfel Mousse, Comté-Sauce und Morcheln .............. 24
SUBkartoffel, Miso Aubergine, Sesamvegan ................ococoiii, 24
Pastamit Traffel ... ..o 25
Wolfsbarsch, GemuUse, gerducherte Tomatensauce ......................... 28
Jakobsmuscheln, Kohl,Pilze .....................c 26
Oktopus, gebackene Tomate, Tahini ..o 28
Dry aged beefrib, Kartoffel-SalbeiPlree, Spinat .................ocooon 29
Steak Frites, griine Pfeffersauce ..., 32
TO SHARE / SPECIALS

Steinbutt, Vongole,BeurreBlanc ... 35
Rib-EyeamKnochen ... 100918

von deralten Kuh (Txogitxu oder Oedslach)
knusprige Pommes & Béarnaise-Stil-Sauce

Dry-aged Premium-Rindfieisch aus Spanien mit intensivem, tiefem Geschmack.
Stark marmoriert und sehr saftig. Perfekt zum Teilen— in der Regel 600 - 900 g —
verschiedene Grépen verflgbar, wir helfen gerne bei der Auswahl.

Serviert vorgeschnitten mit Pommes und Béarnaise.

DESSERTS
Baskischer Kasekuchen ... ... 9
WeiBerSchokolade Fondant ... 12

Brownie, Kondensmilch, Aprikose, Vanilleeis, Pistazie ........................ 1



